cuisine franche

. FORMULES DU MIDI
. Entrée - Plat - Dessert / 38€
. Entrée - Plat ou Plat - Dessert / 33€

.L'asperge verte grillée, vierge d’asperges blanches, copeaux de
parmesan, sabayon basilic.

.Carpaccio printanier de légumes, ricotta fumée, vinaigrette miso,
graines torréfiées.

Vol au vent de ris d'agneau, épinards, citron confit, coulis d"ail des
ours.

.Dos de cabillaud skrei, pack choi, viennoise de champignons, bouillon
de pois et shitakés.

.Suprémes de caille laqués, polenta aux picholines, échalotes confites,
réduction de Maury.

.Picanha de veau, estragon, houmous d'artichauts et fenouil, jus corsé.

.Fromages affinés « Les Marie ».
.Café gourmand.
.Fraises de Lansargues, ganache ivoire safran, gel de fleur d’'hibiscus.

.Baba au Limoncello, crémeux citron, orange sanguine.

PLATS ENTREES

DESSERTS



