cuisine franche

. FORMULES DU MIDI
. Entrée - Plat - Dessert / 38€
. Entrée - Plat ou Plat - Dessert / 33€

.Lasagne d'effiloché de canard, champignons, ail noir, bouillon parfumé
a la citronnelle.

.Poireaux confits, aile de raie, crémeux avocat kiwi, vierge kumquat,
granny-smith.

.Tartare de maquereaux, rémoulade de céleri rave, radis meat,
moutarde et huile d'oseille.

.Dos de cabillaud réti laqué au miso, choux fleur, pack choi, coulis de
lentilles blondes au curry vert.

.Piece de cochon fermier, joue confite, blette, condiment pomme
cassis, réduction de vin rouge.

.Ris de veau, racines confites, chataignes, réduction de Banyuls. (Suppl.
10€)

.Fromages affinés « Les Marie ».
.Café gourmand.
.Carpaccio d'ananas victoria, gel mangue, meringue, sirop passion.

Agrumes pluriels, ganache yaourt grec, fleur d'oranger, grué de cacao.
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